MX-5 KLUB
CESKA REPUBLIKA

., 1 Tebonsko*

Termin konani: 5.6.-7.6.2015

Organizator: David Sila

Ubytovani: Svét Bohemia v Tieboni  http://www.hotelsvet.com/

Cena ubytovani: 1350,- K¢/dvouliizkovy pokoj se snidani/ noc

Parkovani: hlidané parkovisté u hotelu

Poplatek: 800,- K¢ / posadka - zahrnuje vstupné, nalepky, parkovani, provozni rezie.

Program srazu:

Patek: zacatek srazu 15.00, ubytovani, vecete, no¢ni prohlidka pivovaru Regent
http://www.pivovar-regent.cz/cz/prohlidka-pivovaru (jdeme pésky)

Sobota: hrobka Schwarzenbergt (prohlidka), klaster Borovany (prohlidka), Martinsky mlyn (obéd),

Nové Hrady (prohlidka hradu, vyborna cukrarna), Chlum u Tieboné, vecerni program (trasa cca 150
km)

Nedéle: zamek Ttebon (prohlidka), Straz nad Nezarkou, Dobra Voda, Kieme$nik — obéd, moznost
navstivit poutni kostel, rozhledna - ukonéeni srazu (trasa cca 90 km)

Doporucena vybava: bryle proti sluni¢ku, opalovaci krém, repelent, plasténka a dobra nalada

Po dobu srazu nebudeme stavét u benzinové pumpy, Natankujte si v patek pted ptijezdem k hotelu,
v Tteboni je benzinek dostatek. Na sobotu jsem objednal pocasi slune¢né — 31 °C. V nedéli uz
takové nebude, objednal jsem 26°C, mozna trochu sprchne. Jidlo i ubytovani mate vsichni
zamluveng, tak doufejme, ze vSem bude chutnat. Je pamatovéano i na ty, co si obéd ¢i veceti
nedokazi bez palacinky piedstavit. Hotel se nachéazi u rybnika svét, takze kdo je ptiznivce koupani,
muze si vzit plavky.

Prvni kulturni akce za¢ina v patek 20.30 hodin, a to no¢ni prohlidkou pivovaru. Prohlidka trva 1,5
hodiny a je zakoncena ochutnavkou mistniho piva.

Ostatni se dozvite v patek ve¢er. Té§im se na Vas .... David Sila
603 424 999, 602 304 249.



NABIDKA SKUPINOVYCH MENU HOTEL SVET (BOHEMIA)
RESTAURACE RYBARSKA BASTA TREBON

1) Zakladni menu a 180,-K¢
A
Hovézi vyvar s masem a nudlemi, pecivo
150g Selska veprova pecené, podavana s houskovym knedlikem, zeli
Ovocny knedlik s tvarohem, maslem a cukrem

B

Jihoceska bramboracka se Zampiony, pecivo

150g Kapr na zeleniné, poddvany s petrzelovym bramborem
Palacinka s ovocem a Slehackou

C

Sunkova rolka s kienovou $lehackou, peéivo

150g Hovézi gulas, podavany se Spekovym knedlikem
Livance s cukrem a skofici

D

Vegetariansky saldt s vejcem, pecivo

250g Dusena brokolice se syrovou omackou, podavana s vafenym bramborem
Tvarohovy Slehany krém s ovocem

ALTERNATIVA HLAVNICH JiDEL (moZnost zamény hlavniho chodu v menu)
150g Smazeny veprovy fizek podavany s bramborovym saldtem, citron
150g Kuteci smés s pérkem nivou, podavana s ryzi

2) Kapti hranolky a 200,-K¢
Jihoceska bramboracka se Zampiony, pecivo
150g Kapfi hranolky, poddvané s petrzelovym bramborem
Palacinka s ovocem a sSlehackou

3) Vybérova menu a 210,-Kc
A
Jemn3 pastika s brusinkami a mandlemi, pecivo
Vybér z pokrm(:
150g Kapr smazeny, poddvany s domacim bramborovym salatem nebo
150g Zvérinovy gulas s houbami, podavany se Spekovym knedlikem
Jablkovy zavin se Slehackou

B

Kfupavy zeleninovy salat, pecivo

Vybér z pokrm(:

200g Grilovana krkovicka, podavana s pecivem, kfenem, hoicici a feferonkou nebo
150g Kureci platek s ananasem a syrem, podavany s ryzi a hranolky

Jihoceska palacinka s povidly

Zvyhodnény napojovy bali¢ek /vybér z napoja/:
4 35,- K¢ /Budvar 12° nebo vino, nealko, kava, ¢aj/
4 45,- K¢ /0,04 Becherovka nebo 0,1 Cinzano, 0,05 Campari, 0,1 sekt/



4) Jihoceska menu a 230,-K¢
A
Bramborova polévka, pecivo
250g JihoCeska basta / uzené, veprové, klobasa, zeli, variace knedlik( /
Ovocny knedlik s cukrem a tvarohem

B

Zelna polévka s klobasou, pecivo

200g Smazeny veprovy fizek, petrzelkové brambory
Jablkovy zavin se Slehackou

C

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky, pecivo

200g Svickova na smetané, podavana s houskovym knedlikem, citron, brusinky, Slehacka
Staroceské jablecné palacinky s tvarohem

ALTERNATIVA HLAVNICH JIDEL (moznost zdmény hlavniho chodu v menu)
250g Jemna zeleninova smés dusena, podavana s petrzelkovym bramborem
250g Pstruh pani mlynarky, podavany s petrzelkovym bramborem

200g Jemna kufeci smés podavana s ryzi a hranolky

5) Menu mimoradnych prilezitosti 4 560,-K¢
A
0,1 Cinzano Bianco s cukrovou krustou a citronem
Uzeny losos poddvany s medovo-hofcicovou omackou, banketka
Kralovsky hovézi vyvar s koflakem a jemnou zeleninou, pecivo
300g Trojbarevny copanek na syrové omacce s bylinkami, podavané
s bramborovymi kroketami a Speclemi, brusinky
/ vepfova panenka, kufeci a kriti prsa /
Syrova rolada plnéna Sunkovou pénou a Cerstvym ovocem
0,1 Sumivé vino ,Bohemia brut”

B

0,02 Becherovka

Roastbeefové rolky Waldorf, podavané s opecenym toastem

Cibulova polévka se syrovym nokem, pecivo

200g Rybi duo (losos a candat s citrénovym pepifem v salatovém lizku),
podavany s petrzelkovym bramborem, citron

Zmrzlinova ,bomba“ bohaté obloZena ovocem
0,04 Metaxa

Nabidka Martinsky mlyn

sobotni obéd

http://www.martinskymlyn.cz/cz/restaurace
polévka: hovézi vyvar s nudlemi
1) Veprovy zavitek, ryze
2) Kufreci fizek, Stouchané brambory
3) Smazeny syr, hranolky, tatarskd omacka
4) Kapti Skvarky, chléb



http://www.martinskymlyn.cz/cz/restaurace

Nabidka hotelu Kfiemesnik

nedeélni obéd — ukonceni srazu
http://www.hotelkremesnik.cz/hotel/restaurace

polévka: bors¢
Cesnecka
1) Svickova, houskovy knedlik
2) Masova smés, ryze
3) Veprova kotleta na bylinkach, hranolky, tatarskd omacka
4) Smazeny syr, hranolky, tatarskd omacka


http://www.hotelkremesnik.cz/hotel/restaurace

